
M E N U

PETISCOS
R$ 75*

SOBREMESAS
R$ 45*

DRINKS

Nosso camisa 10 entra em campo com o petisco mais aclamado
entre os amantes de bares, lounges e botecos.

Croquete de rabada de cozimento lento, servido com maionese de agrião.

Croquete de rabada

Fish and chips
O clássico britânico reinterpretado com
sardinhas frescas, chips de mandioquinha
e molho tártaro, servido em nosso exclusivo
jornal Grand Hyatt.

Croqueta espanhola
Croqueta cremosa com presunto tipo

parma e queijo canastra curado,
unindo a tradição espanhola

a ingredientes de personalidade.

Currywurst

Um clássico fast-food alemãocom salsicha
suína grelhada, servida com ketchup
ao curry e um toquede puxuri, especiaria
nativa da Amazônia.

Peixinhos da horta
Um petisco típico das tascas portuguesas

em versão vegetariana: vagens empanadas
em massa leve de fubá, fritas até dourarem

 acompanhadas de catupiry defumado.

Paixão Canarinho
Base alcoólica de cachaça infusionada 
com ervas e ameixa, com leve toque 
cítrico de casca de laranja, harmonizada 
com gin Nordés.
A ideia surgiu quase como superstição. 
A ameixa carrega sorte — doce no começo, 
profunda no final — como os jogos mais 
di�ceis. Já a cachaça é intensa, quente 
e impossível de ignorar.

R$ 55* Mano A Mano
Coquetel refrescante à base de Fernet,

 finalizado com guaraná e laranja.
Um encontro de gigantes. 

Um drink feito com o famoso  destilado
 argentino, combinado com um toque brasileiro.

Quando o Fernet encontra o guaraná, 
acontece algo curioso: o amargor ganha vida,

e o doce ganha profundidade.

R$ 45*

Strong World  
Drink à base de uísque, com banana 
levemente macerada, aroma de canela 
e leve amargor com toque de angostura
defumada. Uma representação rústica
americana, inspirada no espírito da seleção
dos  Estados Unidos: forte, ousada e unida.
O uísque traz intensidade, a banana remete
ao dulçor caramelizado e a canela aquece
como a emoção antes do apito inicial.

R$ 55* El Gol Dorado
Drink feito à base de tequila blanc,

com toque picante de pimenta, combinado
ao frescor do limão taiti e à suavidade
do purê de pitaya, finalizado com água

com gás, em copo crustado com sal e pimenta.
Refrescante, vibrante e inesperado.

 Cada gole traz a tensão do jogo, a energia
da torcida e a alegria que transforma uma

partida em memória.

R$ 45*

Reinventamos um clássico. Nosso quindim de cupuaçu traz
o equilíbrio entre o doce e o cítrico, com um toque surpreendente da floresta amazônica.

Quindim de Cupuaçu

NY Style Cheesecake  
Essa sobremesa representa um dos grandes
 palcos desta Copa. Densa e imponente, como 
os estádios monumentais, nossa cheesecake 
estilo nova-iorquino é servida com calda
de frutas vermelhas.

A Tarte Tatin traz a elegância e a tradição francesa.
Nossa versão é preparada com maçãs caramelizadas

lentamente, invertidas sobre uma massa folhada
 crocante, servida com sorvete e um toque de canela.

Tarte Tatin

Em clima de Copa, o Cantô apresenta um menu especial de petiscos, drinks e 
sobremesas inspirado nos sabores das seleções participantes, com releituras criativas 

e cheias de brasilidades. Vem torcer com a gente!


