
MENU
E S T A Ç Õ E S  D E  C H U R R A S C O

PICANHA & TOMAHAWK

Acompanhamentos:  Chimichurr i  tradic ional ,
farofa de ovo caipira,  molho de pimenta,  mini

cebolas em conserva com especiar ias e
legumes grelhados com ervas

ENTRANHA & LINGUIÇA SPECIALLI

Acompanhamentos:  Chimichurr i  de pimenta
de cheiro verde,  farofa de bacon crocante,

vinagrete de tomate com coentro,  molho de
pimenta e pão semi i tal iano

VAZIO DE WAGYU, PÃO DE ALHO &
PUPUNHA GRELHADA

Acompanhamentos:  Vinagrete de caju,
chimichurr i  de manga com manjer icão,  molho
de pimenta,  picles de cebola roxa e purê de

batata na manteiga

COSTELA SUÍNA DEFUMADA 
& CARRÉ DE CORDEIRO

Acompanhamentos:  Chimichurr i  de hortelã,
molho barbecue de goiabada,  molho de

pimenta,  farofa de cebola tostada
amanteigada e mini  pães franceses

Q U E N T E S
Arroz birô-biro

Caldo de fei jão com bacon 
e l inguiça (à parte)  – pães cortados ao lado

Pães da casa - 3 t ipos

B U F F E T  D E  S A L A D A S

Tábua de quei jo e fr ios 

Salada Caprese com pesto
e pistache

Mesclun de folhas com parma,
f igo e redução de balsâmico

Salada de fei jão fradinho 
com vegetais orgânicos

Salada de pera 
com mousse de gorgonzola e mel

Ceviche de palmito e abacaxi  
com leite de coco e coentro

Salada de batata,  cenoura,  
mandioquinha,  vagem com

maionese verde

Mix de folhas

Azeitonas marinadas com mostardas /  ovo de
codorna marinado /  guacamole com nachos

Molhos:  caesar,  mostarda e mel e balsâmico com azeite


