
CEIA DE

Seleção de Pães
Lavosh de polvilho e parmesão, grissini, focaccia de azeitonas e focaccia de alecrim, 

pão campagne com frutas e sourdough de abóbora 

Saladas, quiches e sopa
Stracciatella com pesto de pistache, tomate-rama assado e croutons

Hummus de beterraba com amêndoas
Salada de quinoa e linhaça com romã, hortelã, cenoura e pepino

Salada de abóbora, queijo de cabra e agrião
Salada de arroz cateto com abóbora assada e sementes de girassol

Torta brie com compota de frutas vermelhas
Terrine de queijos com damasco, pistache e figo

Quiche de vegetais com damasco e nozes

Seleção de queijos e frios

Seleção de folhas
Tomate-cereja | Pepino | Azeitonas marinadas | Tomate seco | Queijo parmesão | Croutons e bacon | 

Azeite de oliva | Molho balsâmico | Vinagrete | Molho Caesar | Molho italiano | Molho de mostarda | Sardella

Molhos: guacamole, vinagrete de échalote, sour cream, maionese da casa e muhammara

Bao nikuman sabores – carne suína e opção de legumes no vapor

Parma, salame, chorizo, mortadela com pistache
3 tipos de queijos curados: Frasinella (Cássia dos Coqueiros, SP), Sol do Japi (Cabreúva, SP), Ponteiro

(Morrinhos, GO) e Lua (Cabreúva, SP)
Geleia de manga com pimenta, geleia de jabuticaba com balsâmico, geleia de abacaxi 

com limão siciliano



Carpaccio de polvo com alcachofra, molho de limão, suprême de tangerina e mini rúcula
Ostras de Florianópolis, mexilhões e lula

Gravlax de salmão com sour cream
Ceviche de peixe do dia com coentro, leite de coco, cebola-roxa e manga

Salada Thai com camarões, molho à base de pimentas e Nam Pla

Frutos do Mar & Crudos

Quentes
Robalo poché com velouté de miso e vinho branco

Brisket com molho barbecue de goiabada
Galinha-d’angola confitada ao molho galopé

Vegetais orgânicos assados com azeite de ervas
Batata gratin trufada

Massas & Risotos
Risoto de parmesão 36 meses

Nhoque de abóbora ao molho pomodorini
Cavatelli com camarão na manteiga de ervas ao molho bisque

Carving Station
Leitão assado inteiro com farofa de maçã verde, nozes, uva-passa branca e molho galopé



Estação de Sobremesas
Pudim de leite

Macaron de baunilha
Choux cream de pistache com cereja

Bolo de limão siciliano com frutas vermelhas
Trufa de caramelo com flor de sal

Cinnamon roll
Gâteau de chocolate 70%

Torta basca de milho com compota de goiabada
Taça mousse de iogurte com geleia de mirtilo

Ópera de chocolate com laranja
Creme vegano de amêndoas com geleia de figo

Bombons Ferrero Rocher

Estação Kids
Mini hambúrguer com fritas

Arroz, feijão com proteína (carne, peixe ou frango)
Penne com molho (pomodoro ou branco)


