GRAND HYATT

BAR
RS

MENU

LEONARDO CARDOSO

Picanha
Tomahawk

Molhos: Chimichurri tradicional / Tabasco / Vinagrete
Acompanhamentos: Farofa de ovo caipira / Maionese / Vinagrete / Arroz carreteiro

CHEF FERNANDO - CHURRAS 366
Brisket
Paleta de Cordeiro
Molhos: Molho BBQ / Roti com hortela / Tabasco
Acompanhamentos: Farofa de bacon crocante / Babaganuche / P3o sirio

DIOGO MENEZES
Salmao na Prancha
Linguicas Artesanais

Molhos: Vinagrete de caju / Chimichurri de manga com manjericao / Tabasco
Acompanhamentos: Batata bolinha salteada com cogumelos / Legumes

LEONARDO LUNA
Baby Beef de Wagyu
Chorizo com Gorgonzola
X-Burger com Cheddar e Bacon
Molhos: Chimichurri de hortela / Tabasco / BBQ
Acompanhamentos: Farofa de cebola tostada amanteigada / Arroz biro-biro




GRAND HYATT

BAR
RS

ESTACAO DE ENTRADAS , ANTEPASTOS E SALADAS
Selecao de queijos e frios
Geleias de frutas vermelhas, caju com pimenta rosa e cachaca
Humus tradicional com vinagrete de beterraba
Conserva de couve flor, repolho roxo, mini cenoura, mini rabanete, echalote e pepino
Tomate confit / Alho confit / Azeitonas marinadas / Ovo de codorna
Mix de folhas
Salada de mandioquinha com vagem, mostarda e cibouletti
Salada de abdbora, cebola roxa com melaco de cana e queijo azul
Tomate assado, creme de burrata, rucula e nozes

Salada Caesar com bacon, croutons e queijo parmesao

Molhos: Caesar, Golf e Citron

SOBREMESAS

Pudim de leite
Taca Banoffe
Bolo de Chocolate 50%

Charlote de Frutas Vermelhas




