MENU

PAES

Lavoche, 2 tipos de grissini, focaccia, pizzaladiere, pao de metro, pao
campanha de frutas
Croissant, pain au chocolate, bagel com salmao, brioche

SALADAS

Sardella, caviar de abobrinha
Salada de risoni, chorizo, picles, tomate, cebolinha
Salada de abdbora assada, tomate confit, semente de girassol, mel
Salada panzanella (Veg)
Salada de alcachofra azeitonas verdes, tomate cereja, rucula (Veg)
Pupunha assada e grelhada na casca, alcaparras, azeite (Veg)
Quiche de cogumelos, aspargos, ricota

FOLHAS

Rucula selvagem, mesclun de alface, radicchio
Tomate cereja, pepino, azeitonas marinadas, queijo feta, tomate seco, queijo
parmesao
Crouton de ervas, guacamole, bacon
Azeite de oliva, molho balsdmico, vinagrete, vinagrete campanha, molho
caesar, molho italiano, molho de mostarda

FRUTOS DO MAR

Salada de lula, polvo e camaroes, molho campanha, laranja
Ostras, vinagrete de cebolinha, limao, pimenta de cheiro

QUEIJOS E FRIOS

Embutidos — Chorizo espanhol, Coppa, Parma
Selecao de 4 queijos brasileiros
Goiabada Cascao, geléia de pimenta, mostarda de fruta, mix nuts com pimenta
calabresa, frutas secas

SOPA

Sopa de abobora cremosa, croutons (Veg)
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PEIXE
Salmao Wellington, duxelle de cogumelos, espinafre
PORCO
Frango ala cacciatora
CARNE

Osso Buco ala Milanese
Filé Mignon grelhado ao molho poivre

ACOMPANHAMENTOS

Cacarola de legumes orgaénicos, ervas (Veg)
Gratin de batata trufada
Arroz caldoso de pato com chorizo, ervas

MASSA
Cavatelli com ragu de cordeiro
ESTACAO DE CRUDOS

Crudo de Salmao com pasta de avocado, vinagrete de cebola roxa com
cebolinha, ovas de mujol
Crudo de Atum com mousse de coalhada seca, picles de jalapeno, gomos de
laranja, gremolata
Crudo de Linguado com aioli de maracuja, picles de cebola roxa, salsa macha
Crudo de Carne Curada com molho de mostarda, cebola roxa, pepino em
conserva, aioli de pimentao
Torradas de ciabatta, focaccia

SOBREMESA

Pudim de pistache | Bolo de frutas vermelhas com limao siciliano | Cruffin de
doce de leite com merengue | Creme brullée de baunilha com amarenas | Taca
tres chocolates | Le Ruby | Tartelette de frutas vermelhas | Creme de chia com
frutas amarelas (Veg) | Macaron de maracuja | Choux cream de coco | Macaron

de brigadeiro ao leite | Gateau Sacher | Banoffe em taca | Trufa de chocolate

ao leite | Trufa citron | Torta Brie
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